
ENTRATE

Parmigiana di melanzane

Sarde a beccafico

PRIMI

Pasta alla Norma con ricotta salata

Spaghettone con pesto alla trapanese

SECONDI

Involtini di pesce spada con insalatina di arancia, 
finocchi, olive e pistacchio

Fagottini di vitello alla messinese con caponata

DOLCE

Biancomangiare alla mandorla 
con arancia candita e gel di limone

2 portate salate.................................................................................................................................................... 35€
3 portate salate...................................................................................................................................................  45€

Menù degustazione:
4 portate salate scelte dallo chef + dolce................................................................................................  60€

TOGINTOUR:

SICILIA
09.05    16.05    30.05

LO CHEF CONSIGLIA

San Giuda Grillo DOC - Terre Siciliane - Tenute Costa

San Giuda Nero d’Avola frappato in purezza DOC - Tenute Costa

Ogni venerdì sera al TOG Bistrot trasformiamo la tua cena in un’esperienza unica, portandoti 
in viaggio attraverso le regioni d’Italia. Ogni mese esploreremo una nuova destinazione, 
proponendo un menù tematico che celebra i piatti tipici della tradizione regionale, rivisitati 
con il nostro tocco creativo.
A maggio cambiamo rotta e ci tuffiamo nel cuore del Mediterraneo. La Sicilia ci aspetta con la 
sua cucina intensa, solare, e piena di storie da raccontare.


